A bl Cavte
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e Pour toute commande passée sur la carte un nombre minimum de

15 personnes est requis

e Pour une meilleure organisation de I'équipe les commandes doivent

étre passées au minimum 8 jours avant la date de livraison

e Vous avez la possibilité d'étre livrés sous réserve de disponibilité,
En cas de préférence ou d'indisponibilité, nous conviendrons d'une

heure de retrait au DRIVE de La Jonchere.

e Sivous souhaitez un maintien au chaud, Une location ainsi qu'une
caution sur le matériel vous seront demandées.

Le Maintien au chaud est proposé pour un minimum de 25 pers.

+

Nous proposons egalement un service de location de vaisselle,
Nnappages, serviettes, a decouvrir dans "Nos options”




MNos Entiées
(tarif a lapait)

Crumble de Truite aux amandes

Terrine de campagne

Salade dé Gésiers

Tartine de mousse d’avocat magret de canard et
parmesan.

Tartelette aux poires et magret fumeé sur fond de
gaufre sale.

Tartare de Saumon et lieu fumé a la mousse de
betteraves.

Tartare de Saumon et avocat, vinaigrette citron vert

et coriandre.

Foie gras et son chutney de poire abricot
Aumoniere de Gambas au sésame mangue estragon
Noix de St Jacques marinées au citron vert, huile

d'olive parfumée

A noter, le tarif des produits peut varier selon le cours actuel.
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La disponibilté des produits est sous réserve d'approvisionnement




MNes Coisssons
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Pavé de Lieu jaune, sauce agrumes 11.50
Pavé de sandre, beurre blanc au yuzu 12.50

MNos Fats a theme

Paella au poulet 8.50
Tajine de Volaille aux fruits secs 11.80
Couscous 3 Viandes 13.00
Tartiflette au saumon 7.80
Choucroute de la Mer 14.50
Choucroute 13.00

Nas IMyatés

Emincé de porc au miel 9.50
Sauté de poulet asiatique 9.50
Sauté d'agneau au Porto 12.80

A noter, le tarif des produits peut varier selon le cours actuel.
La disponibilté des produits est sous réserve d'approvisionnement




MNes UViands

Ballotine de volaille provencale a la créme d'ail 10.00
Jambon mariné au miel et a l'orange 10.50
Brochette de mignon de porc aux abricots 12.00
Sauté de Quasi de veau au pain d'épices 14.00
Cote de Boeuf marinée sans os (environ 300g/piéce) 15.00

7/ gmmmm%méw UViands
Pommes de Terre gralées
Salardaises
Tomate provencale au chévre
Gratin Dauphinois
Poelée de clégumes de saison
Flan de duo de carottes persillées
Courgette farcie aux pommes de terre douces
Flan de panais pomme de terre
cgmw@mo%m‘yo :
Beurre blanc citronnée, sauce Crustaceés.
Coco et curry; Poivrade au Whisky; Creme d’ail noir; Miel et agrumes;
Truffe d’'été; Asiatique; Aux fruits Rouges; Normande; Bleu, Moutarde et
Poivre.

A noter, le tarif des produits peut varier selon le cours actuel.
La disponibilté des produits est sous réserve d'approvisionnement




MNes (FW, WW dz bewree
et salad veite.

Duo de fromages 2.00

Trio de fromages 2.90

MNos Dessernts
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Tarte aux Citron, Fraises ou Framboise 3.20
Gateau macaron vanille-framboise 4.10
Gateau joconde mangue passion 410
Opéra 410
Gateau croquant chocolat 410
4

Lieces montées suwe Levis

A noter, le tarif des produits peut varier selon le cours actuel.
La disponibilté des produits est sous réserve d'approvisionnement




