VIANDES )

Cuisseau de Porcelet

(+/- 10-12 parts) 74€00

Sauce crémeuse ail et moutarde
ou La Part: 7€80 DESSERTS:

4.30€/LA PART :

Carré d'agneau qul-l-e,qy
(+/- 4pers) 50€00 . .
Sauce 3 |a truffe d'été Finger Framboise nougat

ou La Part: 13€50 ou Carte Des fétes de Fin d’'année.
Ballotine de Veau aux figues et Commande possible:
cognac. Palet CI’OUSti”ant ChOCOlat Au bureau:

. . 10€50 noir du Lundi au Jeudi entre 14h-17h
Filet de faisan,
>auce douce poivre rose, pomme, Par mail: merlettraiteur@gmail.com
miel. 12€50

Contact: 0676604314
ACCOMPAGNEMENTS: Avant le 16 décembre pour le

Pomme Anna au beurre et sel de reveillon ,de Noel.
Guérande (+/-100g) :  3€20 Avant le 23 décembre pour
la St Sylvestre.

Ecrasé de pomme de terre prunelle
au fromage (+/- 100g): 3€20

Poélée forestiere +/- 100g: 2€00




AMUSES BOUCHES

Plateau de 10 *Amuses
bouches variés:

10.00€

Plateau de 30 *Amuses

bouches variés:

30.00€

e Amuses bouches variés:
Toasts, Tortillas, navettes...
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ENTREES FROIDES

Terrine de foie gras :
(+/- 50g/part) 7€90
Bloc de foie gras 500g:
(10-12 pers)

79€00

Terrine de faisan aux cepes et foie
gras (+/-80g) 4€30

Saumon fumé et tartare crevettes
8€50

ENTREES CHAUDES

Cassolette de St Jacques aux
poireaux et son sabayon 9€00

Croustade d'escargots
et champignons a la persillade
3€60
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POISSONS

Pavé de lieu jaune, sauce
agrumes
11€50

Pavé de sandre, beurre
blanc au yuzu:
12€50
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Avant le 16 décembre pour le
réveillon de Noel.
Avant le 23 décembre pour
la St Sylvestre.




MERLET TRAITEUR

85540 La Jonchére
Tél.: 06 76 60 43 14
Email : merlettraiteur@gmail.com

BON DE COMMANDE fétes de fin d’année 2025

Date :

Nom du client :

Adresse :

Téléphone :
Désignation de I'article Quantité Tarif unitaire TTC  Total ligne (€)
Plateau de 10 amuses bouches variés 10.00
Plateau de 30 amuses bouches variés 30.00
Terrine de Faisan aux cépes et foie gras 4.30
Terrine de foie gras (509) 7.90
Bloc de foie gras 500g (10-12 pers) 79.00
Saumon fumé et tartare crevettes 8.50
Cassolette de St Jacques aux poireaux et 9.00
sabayon
Croustade d’escargots et champignons 3.60
Pavé de lieu jaune, sauce agrumes 11.50
Pavé de sandre, beurre blanc au yuzu 12.50
Carré d’agneau ( 4 parts) 50.00
Carré d’agneau — La Part 13.50
Cuissot de Porcelet (+/- 10/12 pers) 74.00
Cuissot de Porcelet — La part 7.80
Ballotine de veau aux figues et cognac 10.50
Filet de faisan au poivre rose ,pomme,miel 12.50
Pomme Anna au beurre et sel de Guérande 3.20
Ecrasé de pomme de terre prunelle au fromage 3.20
Poélée forestiere 2.00
Finger framboise nougat 4.30
Palet croustillant chocolat noir 4.30

Acompte verséle /

Total TTC a régler :

12025

Solde a réglé : -----=mmmmmmme-

Mode de réglement : l Chéque H Virement B Espéces B Carte bancaire

Date de retrait : /

/

Signature du client (Bon pour accord) :
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